Wo landen alte Lebensmittel?

Linepost-Umfrage: Nur wenig geht ab in die Tonne

Regelmabig bekommen zum Beispiel
Supemnirkte  unliebsamen  Besuch:

Fremde klettern nachts aufs Gelind= [

und durchsuchen die Container, Eini-
qe, weil sie Hunger haben, viele aber
auch, weil sie kein Verstindnis daftr
haben, dass Lebensmittel, die gerade
erst einen lag lber das Mindssthatt-
barkeitsdatum  hinaws sind, in der
Torne landen.

Dabei landet nur ein kleiner Teil
wirklich auf dem Mill. Die LUIMNE-
POST horte sich in Gastronomie
und Handel um. Es kam heraus, dass
gin grafler Tedl der noch geniefha-
ren Lehersmittel Bedinftigen rugute
kommt. Ein weiterer Teil ~ darunter
auch altes Fett aus der Gastrono
mie — wird von Speziaffirmen ab-
geholt  und  aufwandig  recycelt
i1 3 letzte Seite

Lehensmittel, die nicht verzehrt wurden und rm:ht mehr verkauft werden kin-
nen, kormmen in die Tonne Fabn: dinh



Wohin mit alten Lebensmitteln?

Liinepost fragte nach, was mit Obst, Gemiise & Co. passiert, wenn es nicht verkauft wird

Lamdkreis. Das Bt im Aegal st
nur nach wenige Tage haltbar, aber
die Kunden sind alle versorgt oder
entscheiden sich in dieser Woche liir
andere Produkte. Der Lagemaum ist
noch vall mit Fisch, doch die Gaste im
Restaurant bestellen lieber Fleisch-
qerichte. Handler und Gastronomen
miissen gut planen kinnen, um mag-
lichst wenig Kundschaft mu enttau-
schen, Doch auch bei noch so guter
PFlanung bleibt am Ende immer etwas
yor den Lebensmitteln @brig. Bei den
meisten  Encverbrauchern wandert
yon Vorrats- oder Kilhlschrank in die
Tonne, was nicht schmedkt oder abge-
lauten izt Wie ist s im Supermarkt,
in der Gastronomie eder auf dem Wo-
chenmarkt? Die LONEPOST fragte
nach,

Lars Klingauf ist Leiter des Rewe-
Marktes in Limeburg, Yor dem Neuen
Tare: Dot aibl es intern klare Reqgeln,
was mit Pradukten passiert, die bakd
das Verfallsdatum emeichen: Die
Artiked wie beispielsweise abgepack-
te Britchen zum Aufbacken solllen
noch mindestens zwei bis drei Tage
halthar sein,” Und was passiert mit
den ibrigen? ,Die werden noch -
nen Tag lang zum reduzierlen Preis
angeboten, Was dann sicht verkauft
ist, nehmen wir aus den Regalen®,
erklart Kiingaul. Bed frischen |ebens-

mitteln wie Obst und Gemiise wird

nach Optik und Erfahrung bewertet:
. Man sieht ja, wann sich die Banane
oder der 5alat nicht mehr verkaufen
lassen”, so der Marktleiter,

\iele Lebensmittel
gehen an Bedlirftige

Verdorbene Lebensmitiel werden
dann entsorgt, sie kemmen auf den
Miill. ,Die aussortierten Produkte, die
noch geniefibar sind, werden aesam
meit und gehen graftentzils an die
Liineburger Tafel”, sagt der Marktlei-
ter. 50 kommen die Llebensmittel am
Ende Bediirftigen zugute. Ein kdeiner
Teil an Gemise geht rum Verllttern
an einen Bawern aus der Region,

Cord Wahnecke ist Vorsitzender
der  Linsburger  Marktheschicker,
Auch die Handler auf dem Wachen-
markt arbeiten mit der Linebuger Ta-
fel zusammen, so Wahnecke: |, Zwei-
mal in der Wache, an den beiden
Markttagen, kommen die Mitarbeitar

der Tafel mittags vors Landgesicht
und sammeln gin, was wir nicht mehr
verkaufen konnten und sonst weqg-
schmetlien missten.” S0 sorgen sie
ehenfalls dafii, dass maglichst wenig
aul dermn Mill Landet,

Regelmabig machen auch Lastwa-

Tarktleiter Lass Klingauf {1} und Arton Walz von Rewe in Lineburg mit Lebansmitteln, die am D_ienstag aus den Regalen
genomimen werden, weil sie nicht mehe lange halthar sind, Die Produkte gehen jetzt an die Tafel,

Foli st

gen der firma | Refood ™ in Linebung
ihre Rurden. Die Mitarbeiter zam-
medn auch bel Rewe die Tonnen mit
Lebersmittelresten und Vesdorbenem
ein. Die organischen Stoffe werden
laut Unternehmen zu umiweltfreundli-
cher Energie umgewandelt, Altes Fett

aus der Gastronomie recycelt der Be
trieb zu einem wichtigen Rohstoff fir
die Bindiesel-Industrie.

LDas funktioniert gut”, lobt Arif
Muku, einer der Betreiber des Line-
burger Gastro-Betriebs Hemingway's
in der Bardowicker Strale. 2war wer-
de in dem Restaurant und Café so gut
geplant, dass in der Regel gar nicht
5o viele Lebensmittel brig bleiben,
Aber Hundertprozentig kann man
nicht planen”, weill der Wirt. Da in
der Gastronomie nichts ein zweites
Mal angeboten wird, muss Muku
entsorgen, wis aul den Tellern flegen
bleibt. , Einmal in der Woche kommit
dann der ReFood-Truck, holt die Ton-
ne ab und steflt uns eins neve hin®,
sagtAnif Muku, das ist unkompliziert
und eine gute Sache, da die Lebens
mittel und Essensreste weiterverwer
tet werden,”

Diass Supermarkte, Gastro-Retriche
& (o, regelmiBig Lebensmitlel aus-
sortieren, wissen auch umgebetens
Gaste:  Abgelaufens Artikel knmmen
hei uns in die Tonne Regelmifig
klettern Fremde Ober die Ziune und
durchwnihlen die Container, weil sie
meinen, die Produkte seien doch noch
genioBbar”, weill Lars Klingauf. Weil
diese Aktionen natirlich nicht legal
sind, schaltet er jedes Mal die Polizei
ain, sta

Tafel bedankt sich
mit Suppe

Damit die Tafel ihre Kundschaft
regelmallig angemessen  verse-
gen kann, sl die Organisation auf
spenden angewiesen, Traditionell
bedankt sich die Tafel dafir bei all
den Wohltatem mit einem lecke-
ren Suppenessen,

In diesem lzhr steigt das am
Samstag, 24. Oktober, auf dem
Liineburger Marktplatz, Die Mit-
arbeiter der Tafel freuen sich von
11 bis 13 Uhr auf viele hungrige
Besucher. sta



